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[bookmark: _GoBack]①《レイアウト》→余白→やや狭い
②《挿入》→ワードアート→「みたらし団子」：MS明朝、36pt
　　　　　　文字の効果→光彩　
③《挿入》→図形：四角　
図形の塗り潰し→テクスチャー→その他のテクスチャー→
パターン　対角ストライブ　前景：オレンジ　背景：白　線：緑
④《挿入》→SmartArt→リスト→横方向箇条書きリスト
　　　　　　　図形を１つ削除して２つにする
⑤ ③で作成した図形をコピーして、文字を変更する
⑥《挿入》→SmartArt→手順→縦方向プロセス　色の変更（自由に）　
デザイン→図形の追加→後ろに図形の追加（３回）　MSｺﾞｼｯｸ11pt
⑦インターネット検索：みたらし団子：画像を選択しておく
　　　　　　　　　　　Word文書《挿入》→「ｽｸﾘｰﾝｼｮｯﾄ」→画像の領域
　　　　　　　　　　　　で切り取った画像を貼りける
⑧ページ罫線



1


白玉粉と水をボウルに入れまぜる


１２等分して丸める


２


鍋に水を入れ沸騰させる


沸騰したら白玉を入れ、浮いてくるまでゆでる


3


鍋から白玉を取り出し、水の入ったボウルにいれる


４


５


竹串に４個ずつ団子を刺して、コンロの火で少しあぶる








ボウルにたれの材料を入れ混ぜて火にかける





6


だんだんとろみがついてくるので、みたらしの色が透きとおってきたら、みたらしの完成


団子をお皿に盛り、みたらしをかけて完成






団子


白玉粉　100g


たれ


しょうゆ	大さじ２


水	     80～90cc	


砂糖		３０g


水		６０cc


片栗粉	大さじ　1/2
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